
Menu des

Fêtes 2020

TOURTIÈRE cuisinée maison
KETCHUP de fruits au cidre de pomme

R AGOÛT 5 viandes,

purée pomme de terre  à  l ’a i l  rôt i  ou  grat in  dauphinois  et  pet i ts  légumes

SUCRE à  la  crème du chef
CRÈME BRULÉE au B ai leys

35$ /pers.

VELOUTÉ de potimarron à l’orange et mascarpone

POITRINE de DINDE,
au B ourbon et  vani l le  fraîchecompote de canneberges

KETCHUP aux fruits au cidre de pomme   9$  300ml

COMPOTE de CANNEBERGES au Bourbon et vanille fraîche  9$  300ml

POITRINE de DINDE,  compote de canneberges au B ourbon et  vani l le
GRATIN DAUPHINOIS et  PE TITS LÉGUMES

RAGOÛT  TRADITIONNEL aux 5 viandes (porc - boeuf - veau - dinde - lapin)
PURÉE de POMME de TERRE à  L’AIL  RÔTI

GÂTEAU aux FRUITS et  rhum 12$  400g

SUCRE à  la  CRÈME du chef    8$  120g  /  20$  300g

TOURTIÈRE cuisinée maison  (porc, boeuf, veau)
petite 9$   3pour22$  -  grande 6-8 portion(s) 18$   3pour 42$ 

J oye u s e s  Fê t e s  à  t o u s  n o s  c l i e n t s

Notre  menu des  fêtes  disponible  en PRÉ- COMMANDE jusqu’au 15 décembre
et  vous  sera  l ivré  le  mardi  22 décembre 2020 

14$

4$

Vous pouvez également commander  tous nos plats  au menu régul ier  avec votre  commande des  fêtes.

à  la  car te

14$

514.592.8228
NewBoxCuisine.com

VELOUTÉ de p otimarron à  l ’orange et  masc arp one

FESTIN GASTRONOMIQUE
REPAS TOUT INCLUS


